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SOMOS INESEM

INESEM es una Business School online especializada con un fuerte sentido transformacional. En un
mundo cambiante donde la tecnología se desarrolla a un ritmo vertiginoso nosotros somos activos,
evolucionamos y damos respuestas a estas situaciones.

Apostamos  por  aplicar  la  innovación  tecnológica  a  todos  los  niveles  en  los  que  se  produce  la
transmisión de conocimiento. Formamos a profesionales altamente capacitados para los trabajos más
demandados  en  el  mercado  laboral;  profesionales  innovadores,  emprendedores,  analíticos,  con
habilidades directivas y con una capacidad de añadir valor, no solo a las empresas en las que estén
trabajando, sino también a la sociedad. Y todo esto lo podemos realizar con una base sólida sostenida
por nuestros objetivos y valores.
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RANKINGS DE INESEM

INESEM Business School ha obtenido reconocimiento tanto a nivel nacional como internacional debido
a su firme compromiso con la innovación y el cambio.

Para  evaluar  su  posición  en  estos  rankings,  se  consideran  diversos  indicadores  que  incluyen  la
percepción online y offline, la excelencia de la institución, su compromiso social, su enfoque en la
innovación educativa y el perfil de su personal académico.
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES
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BY EDUCA EDTECH

Inesem es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group, que está compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formación online. Todas las entidades que
lo  forman  comparten  la  misión  de  democratizar  el  acceso  a  la  educación  y  apuestan  por  la
transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnológico y por la investigación.
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RAZONES POR LAS QUE ELEGIR INESEM
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MÉTODOS DE PAGO
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Curso en Calidad Alimentaria. Certificación FSSC 22000. ISO 22000 + ISO
22002

DURACIÓN
200 horas

MODALIDAD
ONLINE

ACOMPAÑAMIENTO
PERSONALIZADO

Titulación

Título Propio del Instituto Europeo de Estudios Empresariales (INESEM) “Enseñanza no oficial y no
conducente a la obtención de un título con carácter oficial o certificado de profesionalidad.”
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Descripción
Formación en la implantación de un sistema de Gestión de la Calidad e Inocuidad Alimentaria, basado
en la Norma de Seguridad Alimentaria Global para la Fabricación de Alimentos FSSC 22000.

Objetivos

Conocer los fundamentos de la Gestión de la Calidad e Inocuidad Alimentaria, planteados en la
familia de normas ISO 22000
Aportar al alumno aquellos conocimientos, habilidades y competencias que el sector de la
empresa alimentaria, exige en relación a la implantación de sistemas de gestión de la seguridad
alimentaria basados en la familia de normas ISO 22000
Estudiar los aspectos fundamentales de la nueva norma de Seguridad Alimentaria Global para la
Fabricación de Alimentos FSSC 22000
Profundizar en las principales aplicaciones de los conceptos de Prerrequisitos, Trazabilidad y
Registro y de cuál es el papel de los mismos en las empresas alimentarias.
Favorecer la capacitación de profesionales que ejercen su labor profesional en el campo de la
seguridad alimentaria.
Conocer la legislación alimentaria, relativa al sector.

A quién va dirigido
Profesionales de empresas alimentarias y de la Administración Pública relacionados con el sector
agroalimentario y a todos aquellos profesionales que quieran desarrollar su actividad en este sector.
Licenciados, Diplomados o Estudiantes de Ciencias de la Salud, Veterinaria, Farmacia, Química,
Biología, Ciencia y Tecnología de los Alimentos, Biotecnología, Ingeniería y Ciencia Agronómica,
Ingeniería Alimentaria, Ingeniería Agroambiental o Nutrición humana y Dietética.

Para qué te prepara
El presente curso pretende dotar al alumno de la formación técnica y teórica suficiente, para gestionar
el Sistema de Inocuidad Alimentaria, basado en la norma ISO 22000 e ISO 22002-1 (Certificación FSSC
22000) de cualquier tipo de empresa ligada al sector alimentario, así como para realizar la redacción y
mantenimiento del Sistema Documental asociado.

Salidas laborales
Industria Agroalimentaria, Departamentos de Seguridad Alimentaria, Calidad, Medio Ambiente,
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Prevención Riesgos Laborales, etc.
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TEMARIO

UNIDAD DIDÁCTICA 1. EL ESQUEMA DE CERTIFICACIÓN FSSC 22000

Certificación FSSC 220001.
Norma ISO 22000; introducción2.
Norma ISO 22000; desarrollo3.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. APROXIMACIÓN A LA ISO 22000

Norma ISO 22000; conceptualización1.
Norma ISO 22000; contenidos2.
Normas ISO 22000 de Calidad Alimentaria3.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. PROFESIONALES DE LA HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Formación en higiene de los alimentos1.
Estado de salud2.
Higiene personal3.
Actividades adversas4.
Personal ajeno5.
Evaluación periódica6.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. ESTABLECIMIENTOS ALIMENTARIOS

Recursos estructurales1.
Necesidad de agua en los establecimientos alimentarios2.
Desagües3.
Limpieza de establecimientos alimentarios4.
Aseos para el personal5.
Influencia de la temperatura6.
Ventilación en las instalaciones7.
Necesidad de iluminación8.
Instalaciones de almacenamiento9.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

Introducción a la inocuidad de los alimentos1.
Protocolos y normas de certificación en el sector agroalimentario2.
ISO 220003.
Compromiso de la dirección4.
Control por parte de la dirección5.

UNIDAD DIDÁCTICA 6. PLANIFICACIÓN Y DESARROLLO DE LOS PROCESOS PARA LA REALIZACIÓN DE
PRODUCTOS INOCUOS

Planificación y desarrollo de procesos para la realización de productos inocuos1.

https://www.euroinnova.com/tecnico-en-calidad-alimentaria-certificacion-fssc22000-iso22000-iso220021


INESEM BUSINESS SCHOOL

UNIDAD DIDÁCTICA 7. EVALUACIÓN DEL SISTEMA DE GESTIÓN

Introducción a la evaluación del sistema de gestión1.
Adecuación de las medidas de control2.
Seguimiento y medición de la validación3.
Verificar el sistema de gestión4.
Actualización y mejora del sistema de gestión5.

UNIDAD DIDÁCTICA 8. ISO 22000 - IFS - BRC - EFSIS

Introducción a la relación de la ISO 22000 - IFS - BRC - EFIS1.
Norma BRC2.
IFS3.
Norma EFSIS4.

UNIDAD DIDÁCTICA 9. ISO 22002-1

ISO 22002-1; introducción1.
ISO 22002-1; estructura y contenidos2.

UNIDAD DIDÁCTICA 10. OTRAS NORMAS ISO 22002

ISO 22002-21.
ISO 22002-32.
ISO 22002-43.

UNIDAD DIDÁCTICA 11. ANEXO

Modelo de Registro de Identificación de Peligros1.
Modelo de Registro de Seguimiento de un PPR Operativo2.
Modelo de Registro de Seguimiento de Plan APPCC3.
Modelo de Registro de Producto No Conforme4.
Modelo de Registro de Actividades Formativas5.
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Solicita información sin compromiso

Teléfonos de contacto

España +34 900 831 200 Argentina 54-(11)52391339

Bolivia +591 50154035 Estados Unidos 1-(2)022220068

Chile 56-(2)25652888 Guatemala +502 22681261

Colombia +57 601 50885563 Mexico +52-(55)11689600

Costa Rica +506 40014497 Panamá +507 8355891

Ecuador +593 24016142 Perú +51 1 17075761

El Salvador +503 21130481 República Dominicana +1 8299463963

!Encuéntranos aquí!

Edificio Educa Edtech

Camino de la Torrecilla N.º 30 EDIFICIO EDUCA EDTECH,
C.P. 18.200, Maracena (Granada)

formacion@euroinnova.com

www.euroinnova.com

Horario atención al cliente

Lunes a viernes: 9:00 a 20:00h Horario España

¡Síguenos para estar al tanto de todas nuestras novedades!

España     

Latino America  

Reública Dominicana  
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