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SOMOS EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education inicia su actividad hace más de 20 años. Con la premisa de
revolucionar el sector de la educación online, esta escuela de formación crece con el objetivo de dar la
oportunidad a sus estudiandes de experimentar un crecimiento personal y profesional con formación
eminetemente práctica.

Nuestra visión es ser una institución educativa online reconocida en territorio nacional e internacional
por ofrecer una educación competente y acorde con la realidad profesional en busca del reciclaje
profesional.  Abogamos  por  el  aprendizaje  significativo  para  la  vida  real  como  pilar  de  nuestra
metodología,  estrategia  que  pretende  que  los  nuevos  conocimientos  se  incorporen  de  forma
sustantiva en la estructura cognitiva de los estudiantes.
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RANKINGS DE EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education ha conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a
nivel nacional e internacional, gracias por su apuesta de democratizar la educación y apostar por la
innovación educativa para lograr la excelencia.

Para la elaboración de estos rankings, se emplean indicadores como la reputación online y offline, la
calidad  de  la  institución,  la  responsabilidad  social,  la  innovación  educativa  o  el  perfil  de  los
profesionales.
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES
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BY EDUCA EDTECH

Euroinnova es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group , que está compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formación online. Todas las entidades que
lo  forman  comparten  la  misión  de  democratizar  el  acceso  a  la  educación  y  apuestan  por  la
transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnológico y por la investigación
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RAZONES POR LAS QUE ELEGIR EUROINNOVA
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MÉTODOS DE PAGO
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MF1090_1 Recepción y Lavado de Servicios de Catering

DURACIÓN
90 horas

MODALIDAD
ONLINE

ACOMPAÑAMIENTO
PERSONALIZADO

Titulación

TITULACIÓN de haber superado la FORMACIÓN NO FORMAL que le Acredita las Unidades de
Competencia recogidas en el Módulo Formativo MF1090_1 Recepción y lavados de servicios de
catering regulado en el Real Decreto 1376/2008, de 1 de agosto, por el que establece el Certificado de
Profesionalidad HOTR0308 Operaciones Básicas de Catering. De acuerdo a la Instrucción de 22 de
marzo de 2022, por la que se determinan los criterios de admisión de la formación aportada por las
personas solicitantes de participación en el procedimiento de evaluación y acreditación de
competencias profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral o vías no formales de
formación. EUROINNOVA FORMACIÓN S.L. es una entidad participante del fichero de entidades del
Sepe, Ministerio de Trabajo y Economía Social.
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Descripción
El curso Recepción y Lavado de Servicios de Catering se presenta en un contexto donde el sector del
catering está en auge y la demanda laboral es alta. La importancia de mantener altos estándares de
limpieza y seguridad en las zonas de lavado es crucial para el éxito de cualquier servicio de catering.
Este curso te permitirá dominar habilidades esenciales como el lavado de material de catering, la
seguridad y limpieza en las zonas de lavado, y la manipulación y clasificación de residuos. Aprenderás a
garantizar un entorno impecable y seguro, lo cual es fundamental para la satisfacción del cliente y el
cumplimiento de normativas. Con nuestra formación online, tendrás la flexibilidad de estudiar a tu
ritmo, adquiriendo conocimientos que te harán destacar en el mercado laboral. Únete y convierte tu
interés en una ventaja competitiva, asegurando que cada evento que manejes brille por su excelencia
en higiene y organización.

Objetivos

Conocer las técnicas de lavado de material de catering para mantener altos estándares de
higiene.
Identificar los procedimientos de seguridad en las zonas de lavado de instalaciones de catering.
Aplicar medidas de limpieza adecuadas en las áreas de lavado de servicios de catering.
Clasificar y manipular correctamente los residuos procedentes de servicios de catering.
Utilizar productos de limpieza específicos para el material de catering de forma segura y eficaz.
Implementar prácticas de seguridad para evitar riesgos en la zona de lavado.
Gestionar de manera efectiva los residuos generados en el proceso de lavado de catering.
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A quién va dirigido
El curso Recepción y Lavado de Servicios de Catering está dirigido a profesionales y titulados del
sector que deseen ampliar o actualizar sus conocimientos en el lavado de material de catering, la
seguridad y limpieza en las zonas de lavado, y la manipulación y clasificación de residuos. Este curso no
es habilitante para el ejercicio profesional.

Para qué te prepara
El curso Recepción y Lavado de Servicios de Catering te prepara para manejar de manera eficiente el
lavado de material de catering, garantizando la seguridad y limpieza en las zonas de lavado de estas
instalaciones. Aprenderás a manipular y clasificar adecuadamente los residuos generados, asegurando
un entorno de trabajo higiénico y seguro. Adquirirás habilidades para optimizar los procesos de
recepción y lavado, contribuyendo a una operación más efectiva. Este curso no habilita para el ejercicio
profesional. La presente formación se ajusta al itinerario formativo del Módulo Formativo MF1090_1
Recepción y Lavado de Servicios de Catering, certificando el haber superado las distintas Unidades de
Competencia en él incluidas, y va dirigido a la acreditación de las Competencias Profesionales
adquiridas a través de la experiencia laboral y de la formación no formal, vía por la que va a optar a la
obtención del correspondiente Certificado de Profesionalidad, a través de las respectivas
convocatorias que vayan publicando las distintas Comunidades Autónomas, así como el propio
Ministerio de Trabajo (Real Decreto 659/2023, de 18 de julio, que desarrolla la ordenación del Sistema
de Formación Profesional y establece un procedimiento permanente para la acreditación de
competencias profesionales adquiridas por experiencia laboral o formación no formal).

Salidas laborales
- Operador de lavado de material en empresas de catering - Encargado de la seguridad y limpieza en
zonas de lavado de instalaciones de catering - Especialista en manipulación y clasificación de residuos
de servicios de catering - Supervisor de procesos de higienización en empresas de catering - Técnico en
gestión de residuos específicos del sector catering

https://www.euroinnova.com/mf1090_1-recepcion-y-lavado-de-servicios-de-catering-online


EUROINNOVA INTERNACIONAL ONLINE EDUCATION

TEMARIO

MÓDULO 1. RECEPCIÓN Y LAVADO DE SERVICIOS DE CATERING

UNIDAD DIDÁCTICA 1. LAVADO DE MATERIAL DE CATERING

El departamento de lavado en instalaciones de catering1.
- Definición y organización característica1.
- Competencias básicas de los profesionales que intervienen en el departamento2.

El proceso de lavado de material procedente de servicios de catering2.
Maquinaria y equipos básicos: identificación, funciones, modos de operación y mantenimiento.3.

- Tren de lavado.1.
- Máquinas de desinfección de cubiertos2.
- Equipo de lavado a presión3.
- Fregaderos4.
- Cubos de basura5.

Fases:4.
- Retirada y clasificación de residuos1.
- Clasificación de material: melamina, loza, acero inoxidable, cristal2.
- Lavado de material3.
- Control final de lavado4.
- Disposición para almacenamiento5.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. SEGURIDAD Y LIMPIEZA EN LAS ZONAS DE LAVADO EN INSTALACIONES DE
CATERING

Condiciones específicas de seguridad que deben reunir los locales, las instalaciones, el1.
mobiliario, los equipos, la maquinaria y el pequeño material característicos de las unidades de
lavado de catering.
Identificación y aplicación de las normas específicas de seguridad.2.
Productos de limpieza de uso común: tipos, clasificación, características principales de uso,3.
medidas de seguridad y normas de almacenaje e interpretación de las especificaciones.
Sistemas y métodos de limpieza: aplicaciones de los equipos y materiales básicos.4.
Procedimientos habituales: tipos y ejecución
Uniformidad y equipamiento personal de seguridad: Uniformes de lavado: lencería y zapatos.5.
Prendas de protección: tipos, adecuación y normativa.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. MANIPULACIÓN Y CLASIFICACIÓN DE RESIDUOS PROCEDENTES DE SERVICIOS
DE CATERING EN LA ZONA DE LAVADO.

Manejo de residuos y desperdicios.1.
Eliminación de residuos y control de plagas.2.
Limpieza y desinfección: diferenciación de conceptos; aplicaciones prácticas.3.
Riesgos para la salud derivados de una incorrecta manipulación de residuos alimentarios4.
Tipos de enfermedades transmitidas por incorrecta manipulación de residuos alimentarios.5.
Fuentes de contaminación de los alimentos: físicas, químicas y biológicas.6.
Salud e higiene personal: factores, materiales y aplicaciones.7.
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Autocontrol: sistemas de análisis de peligros y puntos de control crítico APPCC.8.
Guías de prácticas correctas de higiene GPCH. Aplicaciones.9.
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Solicita información sin compromiso

Telefonos de contacto

España +34 900 831 200 Argentina 54-(11)52391339

Bolivia +591 50154035 Estados Unidos 1-(2)022220068

Chile 56-(2)25652888 Guatemala +502 22681261

Colombia +57 601 50885563 Mexico +52-(55)11689600

Costa Rica +506 40014497 Panamá +507 8355891

Ecuador +593 24016142 Perú +51 1 17075761

El Salvador +503 21130481 República Dominicana +1 8299463963

!Encuéntranos aquí!

Edificio Educa Edtech

Camino de la Torrecilla N.º 30 EDIFICIO EDUCA EDTECH,
C.P. 18.200, Maracena (Granada)

formacion@euroinnova.com

www.euroinnova.com

Horario atención al cliente

Lunes a viernes: 9:00 a 20:00h Horario España

¡Síguenos para estar al tanto de todas nuestras novedades!

España     

Latino America  

Reública Dominicana  
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