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SOMOS INESALUD

INESALUD es una institución educativa online imprescindible para profesionales sanitarios que ansían
conocimiento. Ofrecemos una plataforma donde adquirir nuevas habilidades y actualizarse sin límites de
tiempo o espacio. Nuestro enfoque más valioso está en la cercanía entre docentes y alumnos, creándose así,
un vínculo especial que trasciende las barreras virtuales

Dedicación,  vocación  y  profesionalidad  son  atributos  que  reflejan  a  la  perfección  nuestro  persistente
objetivo  por  dar  respuesta  a  la  dinámica  del  sector.  Proporcionamos  a  nuestros  estudiantes  una
experiencia educativa comprometida, interactiva y de apoyo para que puedan enfrentarse a los desafíos del
campo de la salud y desarrollarse como profesionales competentes y empáticos.
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RANKINGS DE INESALUD

INESALUD es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group, que está compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formación online.

Todas las entidades que lo forman comparten la misión de democratizar el acceso a la educación y apuestan
por la transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnológico y por la investigación. Gracias a ello ha
conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a nivel nacional e internacional.
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES
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BY EDUCA EDTECH

INESALUD es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group, que está compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formación online. Todas las entidades que lo
forman comparten la misión de democratizar el acceso a la educación y apuestan por la transferencia de
conocimiento, por el desarrollo tecnológico y por la investigación.
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RAZONES POR LAS QUE ELEGIR INESALUD
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MÉTODOS DE PAGO
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Curso en I+D+I en la Industria Alimentaria

DURACIÓN
200 horas

MODALIDAD
ONLINE

ACOMPAÑAMIENTO
PERSONALIZADO

Titulación

Titulación expedida por INESALUD, centro especializado en formación sanitaria

Descripción

El Curso en I+D+I en la Industria Alimentaria te ofrece una oportunidad única para adentrarte en uno de los
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sectores con mayor crecimiento y demanda laboral de la actualidad. La industria alimentaria se encuentra
en constante evolución, impulsada por la necesidad de desarrollar productos innovadores y sostenibles que
respondan a las tendencias del mercado y a las exigencias de los consumidores. Este curso te proporcionará
las habilidades necesarias para liderar proyectos de investigación y desarrollo, con un enfoque en las
últimas tendencias en nuevos productos alimentarios, avances tecnológicos y aplicaciones de la
biotecnología. Además, te familiarizarás con los condicionantes normativos que rigen el sector, asegurando
que tus proyectos cumplan con los estándares de calidad y seguridad. Si buscas destacar en un ámbito
dinámico y competitivo, este curso es tu puerta de entrada para convertirte en un profesional clave en la
industria alimentaria.

Objetivos

Comprender las tendencias actuales en el desarrollo de nuevos productos alimentarios.
Analizar diferentes presentaciones de productos en la industria alimentaria.
Identificar avances tecnológicos en la cadena de fabricación alimentaria.
Aplicar conocimientos de biotecnología en la mejora de procesos alimentarios.
Reconocer y aplicar los condicionantes normativos en la industria alimentaria.
Evaluar el impacto de las innovaciones en la calidad y seguridad alimentaria.
Desarrollar habilidades para investigar y desarrollar nuevos productos alimentarios.

A quién va dirigido

El Curso en I+D+I en la Industria Alimentaria está dirigido a profesionales y titulados del sector alimentario
interesados en profundizar en tendencias actuales, presentaciones de producto, avances tecnológicos en la
fabricación, aplicaciones de biotecnología y normativas. Este curso no habilita para el ejercicio profesional.

Para qué te prepara

El Curso en I+D+I en la Industria Alimentaria te prepara para identificar y aplicar las tendencias actuales en
el desarrollo de nuevos productos alimentarios, optimizar presentaciones de producto y aprovechar los
avances tecnológicos en la cadena de fabricación. Además, serás capaz de integrar aplicaciones de
biotecnología alimentaria y gestionar adecuadamente los condicionantes normativos del sector. Esta
formación es complementaria y no habilita para el ejercicio profesional.

Salidas laborales

- Desarrollador de nuevos productos alimentarios - Especialista en presentaciones de producto - Consultor
en avances tecnológicos para la fabricación alimentaria - Investigador en biotecnología aplicada a la
industria alimentaria - Asesor en cumplimiento de normativas alimentarias - Gerente de innovación en
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empresas del sector alimentario - Responsable de calidad y seguridad alimentaria
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TEMARIO

UNIDAD DIDÁCTICA 1. TENDENCIAS ACTUALES EN EL DESARROLLO DE NUEVOS PRODUCTOS
ALIMENTARIOS.

Procesos de elaboración.1.
Valores nutricionales.2.
Controles de laboratorio y seguridad alimentaria.3.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. PRESENTACIONES DE PRODUCTO.

Formatos.1.
Envases.2.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. AVANCES TECNOLÓGICOS EN LA CADENA DE FABRICACIÓN ALIMENTARIA.

Equipos de procesado.1.
Equipos de conservación. Técnicas avanzadas de conservación y procesado2.
Equipos de envasado.3.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. APLICACIONES DE LA BIOTECNOLOGÍA ALIMENTARIA.

Desarrollo de nuevos aditivos. Ingredientes y aditivos alimentarios. Funcionalidad tecnológica1.
Los alimentos funcionales.2.
Los alimentos transgénicos.3.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. CONDICIONANTES NORMATIVOS.

Regulación en el empleo de aditivos alimentarios.1.
Regulación sobre materiales en contacto con los materiales.2.
Regulación sobre seguridad e higiene alimentaria3.
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Solicita información sin compromiso

Telefonos de contacto

España +34 900 831 200 Argentina 54-(11)52391339

Bolivia +591 50154035 Estados Unidos 1-(2)022220068

Chile 56-(2)25652888 Guatemala +502 22681261

Colombia +57 601 50885563 Mexico +52-(55)11689600

Costa Rica +506 40014497 Panamá +507 8355891

Ecuador +593 24016142 Perú +51 1 17075761

El Salvador +503 21130481 República Dominicana +1 8299463963

!Encuéntranos aquí!

Edificio Educa Edtech

Camino de la Torrecilla N.º 30 EDIFICIO EDUCA EDTECH,
C.P. 18.200, Maracena (Granada)

formacion@euroinnova.com

www.euroinnova.com

Horario atención al cliente

Lunes a viernes: 9:00 a 20:00h Horario España

¡Síguenos para estar al tanto de todas nuestras novedades!

España     
Latino America  

Reública Dominicana  
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