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INESALUD

SOMOS INESALUD

INESALUD es una institucion educativa online imprescindible para profesionales sanitarios que ansian
conocimiento. Ofrecemos una plataforma donde adquirir nuevas habilidades y actualizarse sin limites de
tiempo o espacio. Nuestro enfoque mas valioso esta en la cercania entre docentes y alumnos, creandose asi,
un vinculo especial que trasciende las barreras virtuales

Dedicacién, vocacién y profesionalidad son atributos que reflejan a la perfeccion nuestro persistente
objetivo por dar respuesta a la dindmica del sector. Proporcionamos a nuestros estudiantes una
experiencia educativa comprometida, interactiva y de apoyo para que puedan enfrentarse a los desafios del
campo de la salud y desarrollarse como profesionales competentes y empaticos.
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INESALUD

RANKINGS DE INESALUD

INESALUD es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group, que esta compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formacién online.

Todas las entidades que lo forman comparten la misién de democratizar el acceso a la educacién y apuestan

por la transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnolégico y por la investigacion. Gracias a ello ha
conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a nivel nacional e internacional.
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INESALUD

ALIANZAS Y ACREDITACIONES
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INESALUD

BY EDUCAEDTECH

INESALUD es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group, que esta compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formacién online. Todas las entidades que lo
forman comparten la misién de democratizar el acceso a la educacion y apuestan por la transferencia de
conocimiento, por el desarrollo tecnolégico y por la investigacion.
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METODOLOGIA LXP

La metodologia EDUCA LXP permite una experiencia mejorada de aprendizaje
integrando la Al en los procesos de e-learning, a través de modelos predictivos
altomente personalizados, derivados del estudio de necesidades detectadas en la
interaccion del alumnado con sus entornos virtuales.

EDUCA LXP es fruto de la Transferencia de Resultados de Investigacion de varios
proyectos multidisciplinares de I+D+i, con participaciéon de distintas Universidades
Internacionales que apuestan por la transferencia de conocimientos, desarrollo
tecnoldgico e investigacion.

1. Flexibilidad

Aprendizaje 100% online y flexible, que permite al alumnado
estudiar dénde, cudndo y cémo quera.

2. Accesibilidad

Cercaniay comprensién. Democratizando el acceso a la
educaciéon trabajondo para que todas las personas tengan la
oportunidad de seguir formdéndose.

3. Personalizacién

ltinerarios formativos individualizados y adaptados a las
necesidades de cada estudiante.

4. Acompafiamiento / Seguimiento docente

Orientacién académica por parte de un equipo docente especialista
en su area de conocimiento, que aboga por la calidad educativa
adaptando los procesos a las necesidades del mercado laboral.

5. Innovacion

Desarrollos tecnoldgicos en permanente evolucién impulsados
por la Al mediante Learning Experience Platform.

6. Excelencia educativa

Enfoque diddctico orientado al trabajo por competencias, que
favorece un aprendizaje préctico y significativo, garantizando el
desarrollo profesional.






INESALUD

RAZONES POR LAS QUE ELEGIR INESALUD

CONTENIDO DE CALIDAD

Diseflado cuidadosamente y actualizado dia a dia
para adaptarse por completo a la realidad laboral
del momento.

OPOSICIONES

Obtén puntos para la bolsa de trabajo gracias
a los cursos de formacidn sanitaria acreditada
baremables.

METODOLOGIA ONLINE

Apostando claramente por la inmediatez y la
adaptabilidad requeridas en este nuevo paradigma
educacional.
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INESALUD

4. CLAUSTRO DE RENOMBRE

Profesores que trabajan en el sector sanitario.

5. FLEXIBILIDAD DE ESTUDIO

Garantizando la calidad y excelencia estés
donde estés o sea cuando sea el momento en
el que decidas estudiar.

6. BECAS Y FINANCIACION

Beneficiate de las mejores becas y de un facil
sistema de financiacion.
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FINANCIACION Y BECAS

Financia tu cursos o master 100 % sin intereses y disfruta de las becas disponibles.
jContacta con nuestro equipo experto para saber cudl se adapta mas a tu perfill
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INESALUD

METODOS DE PAGO

Con la Garantia de;

<2 innovapay

Fracciona el pago de tu curso en cémodos plazos y sin interéres de forma segura.
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INESALUD

Curso de Implantacién de Sistemas de Autocontrol (APPCC) en la Elaboracién
de Productos de Pesca

DURACION
200 horas

MODALIDAD
ONLINE

ACOMPANAMIENTO
PERSONALIZADO

Titulaciéon

Titulacién expedida por INESALUD, centro especializado en formacién sanitaria

< b
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INESALUD

ccccccc tro parala imparticion de acciones
expide el presente titulo propio

NOMBRE DEL ALUMNO/A

con ndmero de document to XXXXXXXXX ha superado los estudios correspondientes de

Nombre del curso

cccccc duracién de XXX horas, perteneciente al Plan de Formacién de Inesalud.

Y para que surta los efectos pertinente: do con nimero de expediente XXXX/XXXX-XXXX-XXXXXX

XXXKXXXXXXX.

en Granado, a (dio) de (mes) del (afio).

NOMBRE ALUMNO/A INOMBRE DE AREA MANAGER!
adémica

“nesalud


https://www.euroinnova.com/curso-implantacion-sistemas-autocontrol

INESALUD

Este Curso de Implantacion de Sistemas de Autocontrol (APPCC) en la Elaboracién de Productos de Pesca
le ofrece una formacién especializada en la materia. Con la realizacién de este Curso de Implantacién de
Sistemas de Autocontrol (APPCC) en la Elaboracion de Productos de Pesca de la Familia Profesional de
Dietéticay Nutricion y mas concretamente del drea de conocimiento Alimentos Diversos el alumno
estudiara los conceptos basicos y especificos de dicha materia. Realiza esta formacion y especialicese en
Implantacion de Sistemas de Autocontrol (APPCC) en la Elaboracion de Productos de Pesca.

Implantar un sistema de autocontrol basado en los principios del APPCC en la elaboracién de productos de
pesca.

Este Curso de Implantacion de Sistemas de Autocontrol (APPCC) en la Elaboracién de Productos de Pesca
esta dirigido a todas aquellas personas interesadas en especializarse en dicha materia correspondiente ala
Familia Profesional de Dietética y Nutricién y mas concretamente del Area de Conocimiento Alimentos
Diversos y que quieran especializarse en Implantacion de Sistemas de Autocontrol (APPCC) enla
Elaboracion de Productos de Pesca.

Este Curso de Implantacion de Sistemas de Autocontrol (APPCC) en la Elaboracién de Productos de Pesca
le prepara para especializarse en Implantacion de Sistemas de Autocontrol (APPCC) en la Elaboracion de
Productos de Pesca dentro de la Familia Profesional de Dietética y Nutricion y mas concretamente del area
de conocimiento Alimentos Diversos, todo ello con Gnico objetivo que es: Implantar un sistema de
autocontrol basado en los principios del APPCC en la elaboracién de productos de pesca.

Dietética y Nutricion / Alimentos Diversos
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INESALUD

UNIDAD DIDACTICA 1. LOS PRINCIPIOS DEL APPCC

1
2
3

4,

5

Principios generales del Codex Alimentarius
Los 7 principios de sistema APPCC

Sistemas de autocontrol (GPCH y APPCC)
Normativa higiénico-alimentaria

Normativa alimentaria especifica aplicable

UNIDAD DIDACTICA 2. CARACTERIZACION DEL PRODUCTO Y DE LA ACTIVIDAD

1

ONMONO>UhWNE

Clasificacion, caracteristicas y aprovechamiento de los peces, mariscos y otros productos pesqueros
Tipos y caracteristicas del producto comercializado

Peces

Moluscos

Crustaceos

Anatomia, fisiologia e histologia, de pescados y mariscos

Alteraciones de los productos de la pesca

Aspectos microbiolégicos de los productos pesqueros

Agentes causantes, mecanismos de transmision e infestacién

Transformaciones y alteraciones que originan

. Microorganismos: clasificacion y efectos

Informacion obligatoria sobre los productos de la pesca

. Materias primas auxiliares:
. El agua, caracteristicas y cualidades
. Ingredientes diversos: sal, azlcar, vinagre, aceite, especias y condimentos, otros productos

Aditivos

. Alérgenos

. Envasado y embalado del producto

. Conservacion del producto

. Almacenamiento, distribucién y vida util

. Principales peligros asociados al procesado de productos derivados de la pesca
. Peligros fisicos

. Peligros quimicos

. Peligros biolégicos

UNIDAD DIDACTICA 3. CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS DE LOCALES DE
ELABORACION/MANIPULACION DE PRODUCTOS DERIVADOS DE LA PESCA

1. Requisitos higiénicos generales de instalaciones y equipos

N

ok ow

Caracteristicas de superficies, paredes, techos, suelos, ventilacion, extraccion, iluminacién y servicios
higiénicos

Sistemas de desaglie y evacuacién de residuos

Areas de contacto con el exterior, elementos de aislamiento, dispositivos de evacuacion

Materiales y construccién higiénica de los equipos

Control de superficies
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INESALUD

UNIDAD DIDACTICA 4. PLANES PREVENTICOS Y REQUISITOS GENERALES DE HIGIENE

WO NOULA WD

Plan de control de la Materias primas y de los proveedores

Plan de formacién y capacitaciéon del personal en seguridad alimentaria
Plan de Mantenimiento de Instalaciones y Equipos

Plan de limpieza y de desinfeccion

Plan de mantenimiento de la cadena de frio

Plan de control de plagas

Plan de Gestién de residuos

Plan de Control de calidad del agua

Plan de Trazabilidad

UNIDAD DIDACTICA 5. IMPLANTACION DE UN SISTEMA APPCC EN LA ELABORACION DE
PRODUCTOS DERIVADOS DE LA PESCA

=

11.

12

OV NOUL kA~ WNE

Requisitos generales

Productos

Identificacion del uso al que se destina el producto
Diagramas de flujo y caracterizacién de procesos
Andlisis de peligros

Puntos de control critico (PCC)

Limites criticos

Medidas de vigilancia

Accidn corretora

Verificacion

Registros

Ejemplos de programas y registros

UNIDAD DIDACTICA 6. INTRODUCCION A LAS NORMAS VOLUNTARIAS EN EL SECTOR
ALIMENTARIO

1

OVvONOULhA~WNE

Norma UNE-EN ISO 22000:2005

Familia ISO 22000

PARTES

Objetivos

Usuarios

Requisitos para organizaciones

Norma BRC "British Retail Consortium
Caracteristicas generales de la norma BRC
Alcance de la aplicacion

Requisitos de cumplimiento de la norma

. Certificacion de lanorma

Norma IFS "International Food Standard

. Introducciény caracteristicas generales de IFS

Normas IFS

. Verificacion
. Proceso de certificacion
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INESALUD

Telefonos de contacto
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IEncuéntranos aqui!

Edificio Educa Edtech

@

Horario atencién al cliente

Lunes a viernes:

iSiguenos para estar al tanto de todas nuestras novedades!

Espana (][]
Latino America E| E|
Reublica Dominicana [x][=]
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